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Sabor Social es una iniciativa impulsada por la Fundacion
Banco de Alimentos de Navarra (BAN) que transforma
excedentes alimentarios procedentes de comedores
colectivos en comidas diarias, dignas y seguras pard
personas en situacion de vulnerabilidad en Pamplona.

El proyecto combina impacto social, sostenibilidad
ambiental y rigor técnico, apoydndose en alianzas
publico-social-privadas y en evidencia cientifica
contrastada.

UN PROYECTO AL SERVICIO DEL TERRITORIO

Sabor Social nace alineado con:

Las politicas publicas de inclusion social y sostenibilidad
alimentaria

El nuevo marco normativo en materia de prevencion del
desperdicio alimentario

Las necesidades reales detectadas en el territorio
navarro

El proyecto se construye desde la colaboracion entre
administraciones puablicas, entidades sociales, colectividades,
universidad y tejido empresarial.

EL RETO

El desperdicio alimentario y la inseguridad alimentaria
conviven hoy como dos caras de una misma realidad:
e A nivel global, se desperdician mas de 1.050 millones de
toneladas de alimentos al ano
e 733 millones de personas viven en situaciéon de
vulnerabilidad alimentaria
En Navarra:
e Mds de 22.700 personas reciben apoyo alimentario a
través del BAN
e Se han reducido las donaciones tradicionales en los
dltimos anos
e Existe un gran potencial no aprovechado en el canal de
comedores colectivos
Sabor Social aborda este reto desde una légica de
oportunidad: multiplicar el valor de los alimentos y reforzar la
cohesion socidal.

LA SOLUCION: SABOR SOCIAL

Un modelo innovador de aprovechamiento alimentario
lbasado en:

e Recuperacién segura de excedentes cocinados en
comedores escolares, empresadriales y hospitalarios

* Protocolos de seguridad alimentaria validados

e Logistica eficiente y trazabilidad

e Transformacion de excedentes en comidas completas

e Formacion y sensibilizacion

El proyecto permite llegar a personas que hoy no acceden a
una comida diaria digna, complementando el modelo
tradicional de distribucion alimentaria.

IMPACTO ESPERADO
IMPACTO SOCIAL

250 personas/dia con acceso a una comida digna
Mejora de la seguridad alimentaria

Formacién y empoderamiento
IMPACTO AMBIENTAL

Recuperacion de excedentes alimentarios
Reduccion de emisiones de CO,
Reduccion de huella hidrica

IMPACTO TERRITORIAL
Refuerzo del trabajo en red
Innovacién social aplicada
Modelo replicable en otros territorios

Cada euro invertido se traduce en alimentos aprovechados,
dignidad y cohesién social en Navarra.

VISION DE FUTURO

Sabor Social aspira a consolidarse como:

e Un modelo de referencia en Navarra
e Una solucion escalable y replicable en Espana
e Un proyecto tractor de impacto social y ambiental
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